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Rafael Romero y su hijo, supervisando la ganaderia en la finca

e T

de su propiedad, en Zahara de la Sierra.
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Las Casas: una explotacién
que marca diferencias

Unafinca de 700 hectareas
para criar terneras ecoldgicas
en el Parque de Grazalema

E. Armario / SIERRA

Las Casas es una finca agroga-
nadera familiar enclavada en
el Parque Natural de la Sierra
de Grazalema que abandera
un genuino proyecto producti-
vo integral con certificacién
ecoldgica, que apuesta por la
diferencia.

Esta explotacion con 700
hectareas de superficie, situa-
da en el término municipal de
Zahara de la Sierra, se dedica a
la cria de ternera ecolégicay a
la comercializacion de su car-
ne a través de Internet. Tam-
bién a la agricultura ecoldgica
para alimentaral ganado como
suplemento en las épocas de
faltade pastos.

Se trata de una experiencia
con identidad propia en la pro-

vincia gaditana, que dirigen Ra-
fael Romero y su hijo, también de
nombre Rafael, que desde hace
poco mas de un lustro se embarca-
ron en una hazana que cierra el ci-
clo delaproduccién cirnica desde
el principio hasta que el consumi-
dorrecibe el productoen su hogar.
El secreto: nada de fertilizantes,
pesticidas, herbicidas y piensos
quimicos. El resultado: poner en
el mercado una carne de altisima
calidad, que estd avalada por el
Comité Andaluz de Agricultura
Ecolégica.

Ternera Las Casas es pura con-
viccién por producir sin alterar el
medio ambiente, garantizando
pardmetros de seguridad y cali-
dad, segiin sus promotores. La fir-
ma vende carne de ternera de
unos ocho meses, que ha sido ali-
mentada con leche maternay gra-
nos de su propia produccién eco-
l6gica. La explotacion cuenta con
una dehesa de 450 hectdreas de
terrenos donde los animales pas-

tan en libertad, en un marco in-
comparable a los pies del parque
de Grazalema. Ademads, hay otras
250 hectareas dedicadas al culti-
vo de cereales y leguminosas co-
mo complemento aladieta.

Pero producir conla mentalidad
verde no es facil porque incremen-
ta los costes. Y menos, a media y
gran escala. La familia Romero -
padre e hijo son ingenieros técni-
cos agricolas- conocen el terreno,
la prictica convencional, pero han
optado por la diferencia. Han he-
cho muchas cdbalas para poder ir
superando, poco a poco, los retos
que este modo distinto de trabajar
les impone. El primero es la cues-
tién monetaria. “En la agricultura
ecolbgica no podemos competir
en rendimiento pero si en calidad,
en la sostenibilidad del medio y la
seguridad alimentaria”, aseguran
los propietarios, quienes reflexio-
nan sobre la responsabilidad tan
grande que tiene cualquier pro-
ductor en sus manos.

unas 106.476 hectarsas de s
perficie parz Iz practca ecoio-
gica. La Sierra de Cadiz part-
cipa en esta tarta con el 25%¢
de éstas, es decir, 26194 hec-
tareas que cuentan con su
preceptiva certificacion. Par=
la agricultura hay 2.334 hect=-
reas, predominando el olivar
ecolégico con mas 1.316 hect=- -
reas. En cuanto a la ganadenz
estén certificadas 23.860 hec-
tareas en la comarca. La Dele-
gacion Provincial de Agricultu-
ra calcula que hay 11.736 cabe-
zas de ganado en |a zona en
ecoldgico, de las que 3.203

| son para vacuno, 4.217 capri-
no, 4.088 ovino y 228 porcino.
La produccién apicola es tam-
bién una actividad emergente
con unas 5.092 colmenas eco-
légicas. En cuanto a la agroin-
dustria verde hay tres almaza-
ras: Algodonales, Olvera y Za-
hara de la Sierra; una fabrica
de quesos en Villaluenga del
Rosario, una bodega en Olvera
| y una fabrica de miel en Prado
del Rey, Puremiel. Capitulo
aparte son las cooperativas
agricolas. Uno de los referen-
tes durante muchos afios en el
contexto nacional ha sido La
Verde, enclavada en Villamar-
tin. Destaca, también, por sus
asociados la cooperativa Pue-
blos Blancos, en Bornos, dedi-
cada a hortalizas y frutas.

El primer reto que abordaron
fue el de la reconversién de la ex-
plotacién para poder obtener las
certificaciones obligadas. Des-
pués de probar una y otra vez las
alternativas de piensos para suplir
la carencia de pastos en tempora-
das, se decidieron por fabricar los
propios para lo que tuvieron que
instalar un molino para este pro-
ceso. Finalmente, se toparon, co-
mo el resto de productores ecolé-
gicos, con la falta de criterios eco-
16gicos en el consumo, y la escasa
conciencia ciudadana. Peronode-
salientan. “Es dificil sobrevivir en
estas condiciones porque las sub-
venciones disponibles no absor-
ben el incremento de costes que
supone este tipo de produccién”,
argumenta el propietario, que re-
conoce que tener como marco el
parque natural es una “garantia”y
un “valorafadido” asus carnes. El
tema de la comercializacion lo re-
median gracias a las nuevas tec-
nologias porque abrir una tienda
convencional dispararia los cos-
tes. La tienen virtual en www.ter-
neralascasas.com, que da la posi-
bilidad a través de un formulario
de encargar lotes de 6,5 kilogra-
mos de carne, que llegan envasa-
dos al vacio hasta la mesa del con
sumidor.



