El equipo humano de ‘Las Casas. Ternera Ecolégica de Calidad’ obtiene una
carne libre de residuos quimicos y transgénicos. Es carne de ternera de unos
8 meses de edad, cuya alimentacion se basa en leche materna, cereales y
leguminosas procedentes de su produccion agricola ecolégica, avalada

por el Comité Andaluz de Agricultura Ecolégica (CAAE) que es el organismo
encargado de certificar ante la Unién Europea que el producto cumple con el
Reglamento C.E.E. 2092/91.

El ganado estd en completa libertad durante toda su vida, alimentdndose de
forma natural de pastos y granos libres de cualquier tipo de producto quimico
o pesticida, respetdndose en todo momento su bienestar.

Lotes, de aproximadamente 6,5 kg. de peso, que contienen: 1 kg. de carne para estofado (aguja,
falda y contra); 1 kg. de carne para cocido (jarrete, agujay magro); 1 kg. de filete (tapa, redondi-
llo, paleta y contra); 0,80 kg. de filete extra (cadera y babilla); 1 kg. de lomo; 0,20 kg. de solomillo;
0,50 kg. de costillas; 1 kg. de picada de carne.

La entrega de carne se realiza en el hogar del consumidor, ya troceada, en bolsas al vacio de
aproximadamente % kg. de peso etiquetadas con los datos de trazabilidad y caducidad, dentro
de una caja. El precio es de 97,5 euros el lote de 6,5 kg. (15euros/kg.), IVA y portes dentro de la
peninsula incluidos, y se paga contra reembolso. Cuando se realiza el pedido se pasa a sacrificar
y despiezar al animal, y se comienza su distribucién siguiendo la cadena de frio, llegando al
hogardel consumidor en mdximas condiciones de frescura.
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